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A CORATO DAL 4 AL 9 LUGLIO LA VI EDIZIONE DEL FESTIVAL
GUSTOJAZZ
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La VI edizione del Festival GustoJazz, realizzata con il zostegno del Comune di Corato — Assessorato alle Politiche Educative e

Culturali e Asszessorato allo Sviluppo Economico, =1 svoelgerd a Corato dal 4 al 9 lughe 2024,

GustoJazz & organizzate dall’ Associazions Culturale Art Promotion e la direzione artistica di Alberto Lz Moenica, con I'intente di
crears un importante evento culturzle per la citta di Corate, celebrando 1l connubio idezle tra la musica jarz in tutte le sue
declinazioni, I'encgastronemia e la premozicne del temitorio.

Una sesta edizione particolarmente ricca, che 51 svilupps in un arco temporale di & glomi, itinerante nelle varie piazze del cenfro,
per offrire ai coratinl e ai turisti un ampio vemtaglio di concerti, incontri e degustazioni encgastronomiche. Tutti gli eventi
propostl sono ad ingresse gratuito con oblettive di comvelgere la comunita lecale e rendere la cifté pin attrattiva per 1l temitorio
circostante, offrendo un clima di festa, conviviahita e creativita.

1l programma di GustoJazz propone un cartellone musicale di qualita con un sestetto di virtuosi della tromba.

In apertura, GustoJazz Opening Party con il djzet del note dj producer corafine Fabio Tosti, sccompagnate dalla tromba di
Emanuele Calvosa.

Anche quest’anne, 1l Festival mantisne malterata I'impostazione, affiancando 21 musicizh una importante zexione dedicata al
GUSTO con aleuni incontri sul tema della sostenibilitd alimentare, allo scope di valerizzare le tradiziemi e le eccellenze nel

campo dell’enogastronomia, legande lo spettacolo dal vive alla promozione del territorio.

[ CONCERTI



Ogni zera 1 concertl llumineranne di luet, di musica e di emezioni 1l centro cittadine, tra strumentale e vocale, tra sperimentale e
classico, tra virtuosismo e improvvisazione, col un unico obbiettive: affascinare e coimvelgers un pubblico eterogeneo e
multigenerazionale con suggestioni derivanti da differenti culture musicali.

E un programma che vedr2 cinque celebrita del mondo jazzistico italiano: sui palchi allestiti presso differenti piazze cittadine
saliranno Pacle Fresu con Omar Sesa, Fabrizio Besso, Nino Buonocere con Flavio Boltro, Cesare Dell’Anna_ 1 gemelli hMatteo e
Giovanm Cutello,.

APERITIVI IN JAZZ

Ogni sera prima dei concerti, 2 partire dalle ore 20, il Festival propone un ricercato “meni” di attivitd, incontri e performance
lzgah al cibo £ alle zue contaminazion con le diverse ezpressioni arhstiche: un’cccasione unica per scoprire che la cucina non @
soltanto la nsposta a un ksogno gquohidiane, ma un progefto creative in cw immergers: per offfire a1 partecipant 12 possibilita di
vivers un’esperienzz originzle, sutenticz, personzlizzata, da protagomsti.

GUSTO — Piarza Vittorio Emamele. §-7 luglio a partire dalle ore 20, ingresso pratiito

Il “Gusto™ & pensato per coinvolgere le realtd produttive locali al fine di valerizzare le produzioni enogastronomiche del
territorio, attraverso approfondimenti critici ed esibizieni live.

Il programma di questa edizions intende zpprofondire 1 tema della sostenibilita alimentare, proponende riflessiomi relative
proprie 2l consume etico del cibo e alla qualita e salubritd dei nestri prodotti locali, in particelar mede I'olio extra vergine di
oliva da Cultivar Coratina.

Sara lo Chef contadine Pietre Zito, patron dell’ Ostenia “Antichi Sapori™ di Montegrosso, ad maugurare la sezione “guste”™ del
Festival dall’eloquente titelo “Parcle e Assaggi”. E a proposite di quealita e genuinita dei prodetti pugliesi, dopo le “parole”™ di
Zito, ¢l saranno gli “assaggi” con i “Cooking Show™ realizzate i collaborazions con il Pastificio Granoro, durants il quale 1l
pubblico potra degustars ricette tipiche pugliesi a base di olio extravergine di oliva da cultivar “Coratina”™, preparate dal vive da
Antonic Reale con il sue “Pentolo™

Domenica 7 luglie, una serata dedicata alla nobile arte bianca della panificazione dal titole “Le mani in pasta™ con due prodotti
di eccellenza che rappresentane la tradiziens gastronomica pugliese e italizna nel mondo: la pizza  la focaccia.

Una doppiz esibizione live di due artisti del poste del prodotts da forme come Mareo Lettanzi del Pamficie Il Toscane e Leonardo
Mallardo della Pizzeria Quattrepassi che sveleranno tutfi 1 passi e 1 segrefl per preparars una focaccia ¢ una pizza da oscar.

A seguire, 1] pubblico potra degustare le loro creazioni, magan accompagnandole con dell ottime vino Castel del Monte.





